
 

REVIVAL 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ bis Ende November 

         

Kimchi von der Roten Rübe   Vg 

Frischkäse/Rucola/Wasabi/Kartoffel 

                              * * * * *                               

Hokkaido-Kürbissuppe (BIO)   Vg 

Chili-Olivenöl/Ingwerluft  

  * * * * *      

Hausgemachte Nudeln    

Trüffel-Rahmsauce & Comte Prestige  

  * * * * *      

Rauchiges Gemüse-Curry mit Chili  Vg 

Gelbwurzel/Rote Rübe/Rosmarin 

  * * * * *    

Sorbet von der Amalfi Zitrone   Vg 

Aufguss mit Prosecco (auch alkoholfrei) 

  * * * * *    

Französische Mousse au Chocolat   

Cognac & Kirsche  

  * * * * *    

Kleine Variation      

vom gereiften französischen Käse  

       

 

 

 

 

 

KLASSIK MENÜ bis Ende November  

         

Ligurischer Thunfisch mitTrüffel   

Rucola/Olivenöl/Parmesan/Kartoffel 

  * * * * *    

Hokkaido-Kürbissuppe (BIO)    

Chili-Olivenöl/Ingwerluft   

  * * * * *    

Hausgemachte Nudeln         

Trüffel-Rahmsauce & Comte Prestige  

  * * * * *      

Französische Flugentenbrust à l‘Orange  

Gewürz-Rotkraut/Branche Croquettes 

  * * * * *    

Sorbet von der Amalfi Zitrone    

Aufguss mit Prosecco 

  * * * * *    

Geeister Kaiserschmarrn    

Rum-Zwetschgenröster 

  * * * * *     

Kleine Variation      

vom gereiften französischen Käse           

       

 

 

NUR 

NOVEMBER & DEZEMBER 

 

 
 

MENÜ: 4 GÄNGE            89.- 
 

MENÜ: 5 GÄNGE          104.- 
 

MENÜ: 6 GÄNGE          119.- 
 
 

GEDECK:              6.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Auch alkoholfreie Getränkebegleitung möglich!  
 

Weinbegleitung 4x 1 Glas 0,1L   35.- 

Weinbegleitung 5x 1 Glas 0,1L   45.- 

Weinbegleitung 6x 1 Glas 0,1L   55.- 
 

 

INFO:   Bei einem MENÜ ohne Suppe und/oder 

Dessert, wird je Gang a/€6.- Aufpreis verrechnet!  
 

Änderungen unter Vorbehalt! Speisen wechseln 

wöchentlich - Allergene Inhaltsstoffe auf Anfrage  


