BEVIVAL (W&s'maﬂ(mf

VEGETARISCHES MENU bis Ende November

Kimchi von der Roten Riibe

Frischkise/Rucola/Wasabi/Kartoffel

* k k k%

Vg

Hokkaido-Kiirbissuppe (BIO)
Chili-Olivenél/Ingwerluft

* k k k%

Vg

Hausgemachte Nudeln

Triiffel-Rahmsauce & Comte Prestige

* % % % %

Rauchiges Gemiise-Curry mit Chili

Gelbwurzel/Rote Riibe/Rosmarin

* % %k % %

Vg

Sorbet von der Amalfi Zitrone

Aufguss mit Prosecco (auch alkoholfrei)

* % % % %

Vg

Franzosische Mousse au Chocolat

Cognac & Kirsche

* % k% %

Kleine Variation

vom gereiften franzésischen Kése

KLASSIK MENU bis Ende November

(/ 4 \Urbanides

Ligurischer Thunfisch mitTriffel

Rucola/Olivensl/Parmesan/Kartoffel

I I O

Hokkaido-Kiirbissuppe (BIO)
Chili-Olivenél/Ingwerluft

* %k % k%

Hausgemachte Nudeln

Triiffel-Rahmsauce & Comte Prestige

* % k% %

Franzosische Flugentenbrust a I'‘Orange

Gewiirz-Rotkraut/Branche Croquettes

* %k k%

Sorbet von der Amalfi Zitrone

Aufguss mit Prosecco

* %k k%

Geeister Kaiserschmarrn

Rum-Zwetschgenroster

* %k k% %

Kleine Variation

vom gereiften franzosischen Kise

NUR
NOVEMBER & DEZEMBER

MENU: 4 GANGE 89.-
MENU: 5 GANGE 104.-
MENU: 6 GANGE 119.-
GEDECK: 6.-

Auch alkoholfreie Getrdnkebegleitung méglich!

Weinbegleitung 4x 1 Glas 0,1L 35.-
Weinbegleitung 5x 1 Glas 0,1L 45.-
Weinbegleitung 6x 1 Glas 0,1L 55.-

INFO: Bei einem MENU ohne Suppe und/oder

Dessert, wird je Gang a/€6.- Aufpreis verrechnet!

Anderungen unter Vorbehalt! Speisen wechseln

wochentlich - Allergene Inhaltsstoffe auf Anfrage



